Karasardegna vince il “Premio
speciale” agli Italy Food
Awards

IT brand di Cortesa, gruppo Geasar, e
stato premiato per 1’eccellenza nella
promozione deli prodotti sardi, segnando
un altro successo per la Sardegna.

Olbia celebra un importante riconoscimento nel settore
agroalimentare italiano. Karasardegna, brand di punta della
societa Cortesa appartenente al Gruppo Geasar, ha ottenuto il
“Premio speciale come eccellenza ed e-commerce” agli Italy
Food Awards. Questo premio sottolinea 1l’impegno del brand
nella promozione e vendita online delle eccellenze
gastronomiche sarde. La cerimonia di premiazione si & svolta a
Villa Renoir a Legnano, nel corso di un evento che ha messo in
luce i migliori produttori agroalimentari del paese.

Gli Italy Food Awards sono nati con l’obiettivo di valorizzare
L’impegno, 1la qualita e 1la competenza nel settore
agroalimentare italiano, attualmente in fase di crescita e con
ampie prospettive di espansione internazionale. L’evento ha
raccolto oltre 500 aziende italiane, ed & stato un momento di
grande celebrazione per le produzioni di qualita nazionale.

Donato Ala Giordano, presidente e ideatore degli Italy Food
Awards, ha elogiato il ruolo di Karasardegna nel promuovere le
specialita locali italiane, soprattutto attraverso la sua
presenza negli aeroporti di Olbia e Alghero e il suo sito di
e-commerce, che contribuisce a diffondere i prodotti sardi in
tutto il mondo.

Lucio Murru, amministratore delegato di Cortesa, ha
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sottolineato il successo del team di Karasardegna, gia
vincitore delle edizioni regionali del Sardinia Food Awards
negli anni 2022 e 2023, e degli Italy Food Awards nel 2023.
Questi successi testimoniano l’efficacia delle strategie di
promozione dei prodotti tipici sardi, resi accessibili a un
pubblico globale grazie agli sforzi congiunti dei negozi
situati negli aeroporti del nord Sardegna e del portale online
karasardegna.it, che vanta una collaborazione con oltre 400
aziende locali.

Villanova Monteleone,
“Chenamos in carrela” fa 1l
botto di presenze

Una straordinaria partecipazione di pubblico che fa ben
sperare per il futuro, nell’ottica di un percorso di
promozione delle eccellenze del territorio

Sennori, 3200 calici brindano
sotto 1le stelle di San
Lorenzo

Grande successo giovedl sera per la manifestazione “Calici di
stelle” collegata al circuito nazionale delle Citta del vino,
che dallo scorso anno ha spalancato le porte al turismo
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esperienziale

Villanova Monteleone, giovedi
la grande cena 1n plazza: a
“Chenamos 1n carrela” le
tipicita della gastronomia
locale

I1 10 agosto l’'atteso evento di social eating nel suggestivo
centro storico del paese

VILLANOVA. Dopo quattro giornate di apprezzati laboratori del
gusto, Villanova Monteleone si prepara alla grande cena che
giovedi 10 agosto alle 18, si terra in piazza Generale Casula
quale evento clou di “Chenamos in carrela”, per degustare le
squisite tipicita dell’enogastronomia locale <con
accompagnamento musicale dal vivo.

Gnocchetti, polpette fritte di vitella di Villanova e arrosto
di ottime carni sempre provenienti dai pascoli del paese,
formaggi provenienti da minicaseifici artigianali, contorno e
caponata di verdure, saranno solo alcune delle prelibatezze
che potranno essere assaporate al fresco, nel contesto del
caratteristico e suggestivo centro storico. I ticket di
degustazione possono essere prenotati in sul posto a partire
dalle 18.

Per i piu giovani invece, all’interno del chiosco ristoro a
cura dei ragazzi del Comitato di San Giovanni, in Piazza Piero
Arru tra musica e DJ set saranno disponibili cocktail e tre
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tipologie di panini: con salsiccia di Villanova, per
vegetariani e per vegani.

La serata sara allietata inoltre dall’esibizione delle scuole
di ballo “2000 dance” con la maestra Maria Elisa Oppes, “Para
bailar” con la maestra Bianca Nonna, “Danzare tre Dance” con
la maestra Mondina Dinapoli, “Dance Explosion Sardinia” con il
maestro Davide Fadda, poi durante e dopo cena la Fisarmonica
di Antonio Tanca fara ballare tutti in piazza.

Ideata dalla Pro Loco ben quindici edizioni fa per celebrare
un'antica tradizione di “buon vicinato”, la manifestazione sta
ampliando il suo raggio d’azione per essere la base di un
percorso di promozione delle eccellenze del territorio.
L’intenzione & quella di trasformare in opportunita questo
primato di “social eating” in Sardegna.

Nelle quattro giornate che hanno fatto da apripista,
attraverso interventi di esperti, la presenza di produttori e
le degustazioni a tema condotte dall’enogastronomo Tommaso
Sussarello, sono state approfondite le peculiarita dei vini
del territorio, le qualita dei formaggi e delle carni,
1'importanza della panificazione a fermentazione naturale, ed
e stata introdotta 1’'idea di pensare la costituzione di un
marchio di qualita “Pascoli di Villanova”. L’iniziativa e
organizzata dalla Proloco di Villanova Monteleone 1in
collaborazione con 1’Amministrazione comunale e numerose
associazioni, tra le quali il Comitato di San Giovanni, con il
finanziamento della Linea d’Azione “Realizzazione di
iniziative per la tutela e valorizzazione del patrimonio della
cultura immateriale” Progetto Alboergo — Ospitalita diffusa a
Villanova Monteleone, nell’ambito dell’investimento 2.1
Attrattivita dei borghi finanziato dall’Unione europea -
NextGenerationEU. La manifestazione e inserita nel circuito
Salude & Trigu promosso dalla Camera di Commercio di Sassari.



Villanova Monteleone, domani
protagonisti carne e salumi
all’incontro con Michelangelo
Salis e Antioco Marras

Proseguono 1 laboratori del gusto di “Chenamos in carrela”: il
9 agosto gli esperti parleranno di tradizione e innovazione,
di importanza dell’ambiente e del benessere animale

Villanova Monteleone, domani
laboratorio del gusto sul
pane

Successo per l’incontro d’apertura dedicato al vino

Proseguono i laboratori a tema di “Chenamos in carrela”, 1’8
agosto Farris e Me parleranno di lievito madre e di
fermentazione naturale

VILLANOVA MONTELEONE. E stato inaugurato ieri (6 agosto) con
successo il ciclo di laboratori del gusto di “Chenamos in
carrela”, la serie di incontri a tema che guideranno verso la
grande cena del 10 agosto in piazza Generale Casuna a
Villanova Monteleone. Ad analizzare le peculiarita e le
qualita dei vini locali, nel salone del Mercato Civico, €
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stato Gilberto Arrudella Guida Vini Buoni d’Italia, affiancato
dall’enogastronomo Tommaso Sussarello. E emerso un quadro
positivo, caratterizzato da una buona base che, con
particolari accorgimenti, potrebbe portare questo potenziale a
sviluppare un prodotto importante. Il consiglio dell’esperto e
stato quello di utilizzare preferibilmente vitigni autoctoni.

A fare da colonna sonora alla manifestazione e stata la Banda
Musicale di Villanova Monteleone, la cui esibizione ha
inaugurato anche la mostra Radio Vintage che si tiene fino al
13 agosto a Su Palatu.

Sempre al Mercato Civico, oggi (7 agosto) alle 19 e previsto
1’incontro sui formaggi con Bastianino Piredda, mentre domani
(martedi 8 agosto),l’appuntamento sara dedicato a “I pani
tradizionali, la filiera produttiva e 1’uso del 1lievito
madre”, con la presenza di Antonio Farris, microbiologo e
presidente dell’Accademia Sarda Del Lievito Madre e di Antonio
Me, agricoltore a panificatore.

Si parlera del valore del lievito madre, delle difficolta
produttive che comporta, della fermentazione ottimale per una
buona semola, della filiera produttiva e di tanto altro.

In serata, in piazza Generale Casula si esibiranno Emanuele
Bazzoni, Daniele Giallara e Marco Manca accompagnati da Nino
Manca alla chitarra e da Graziano e Alberto Caddeo alla
fisarmonica.

I1T 9 agosto il laboratorio sara dedicato alle carni e ai
salumi dalla tradizione all’innovazione.

L'iniziativa e organizzata dalla Proloco di Villanova
Monteleone in collaborazione con 1’Amministrazione comunale e
numerose associazioni, tra le quali il Comitato di San
Giovanni, con il finanziamento della Linea d’'Azione
“Realizzazione di iniziative per la tutela e valorizzazione
del patrimonio della cultura immateriale” Progetto Alboergo -
Ospitalita diffusa a Villanova Monteleone, nell’'ambito



dell’investimento 2.1 Attrattivita dei borghi finanziato
dall’Unione europea — NextGenerationEU. La manifestazione e
inserita nel circuito Salude & Trigu promosso dalla Camera di
Commercio di Sassari. L’'’ingresso e libero e gratuito ma
occorre prenotare al numero 348/7429762.

fete di eventi del Mord Sardegna

=, SALUDE&TRIGU

Villanova Monteleone,
laboratorio del gusto sui
formaggi: 11 7 agosto con
Bastianino Piredda a
““Chenamos 1n carrela”

Lunedi un incontro a tema con l'esperto di caseificazione, in
compagnia di Tommaso Sussarello e i produttori locali
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Villanova, 1 laboratori del
gusto partono dal vino: 1l 6
agosto con Gilberto Arru a
““Chenamos 1n carrela”

Domenica 1l’'esperto di vini inaugurera con Tommaso Sussarello
la serie di incontri enogastronomici a ingresso libero che
condurranno alla grande cena in piazza del 10 agosto

Calicli di stelle a Sennori
tra vino, tipicita, arte e
tradizioni

Nella notte di San Lorenzo (10 agosto) saranno protagonisti
vermentino, cannonau e moscato, con un ricco programma
collaterale tra musica, gastronomia, laboratori esperienziali,
mostre e osservazione del cielo
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Villanova Monteleone,
tripudio delle tipicita e
““social eating” con 1n arrivo
con ‘“Chenamos in carrela”

Vastissimo anche 1l ventaglio di eventi musicali e di
intrattenimento
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